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บทคัดยอ 
 หอยเปาฮื้อเปนหอยที่มีผูนิยมรับประทานกันอยางแพรหลาย
ทําใหเปนสัตวนํ้าที่มีคุณคาทางเศรษฐกิจคอนขางสูง แตการพัฒนา
และเพาะเลี้ยงในเชิงพาณิชยยังไมแพรหลายเทาที่ควร เน่ืองจากมี
ปจจัยหลายประการที่ไมเอื้อตอการเพาะเลี้ยง เชน ตนทุนการผลิต 
ไดแก คาการกอสรางบอคอนกรีต คาแรงงาน คาไฟฟา คาอาหาร 
รวมทั้งระยะเวลาในการเพาะเลี้ยงจนสามารถจะนําออกไปจําหนาย
ได ตองใชเวลา ประมาณ 24 เดือน ทําใหเกษตรกรทั่วไปยังไม
สามารถเลี้ยงได ประกอบกับปจจุบันยังไมมีลูกพันธุหอยเปาฮื้อ
จําหนาย รวมทั้งปญหาในการขนสงลูกพันธุหอยเปาฮ้ือ เพราะ
จะตองแคะในสวนที่เปนกลามเน้ือเทาของหอยเปาฮื้อใหหลุดออก
จากแผนยึดเกาะ ซ่ึงบางครั้งทําใหกลามเน้ือเทาไดรับบาดเจ็บ เกิด
อาการติดเชื้อและตายในที่สุด การใชนํ้ามันกานพลู (clove oil) ซ่ึงมี
สรรพคุณ คือ เปนสารสกัดสมุนไพร มีราคาไมแพง และมีความ
ปลอดภัยตอผูบริโภค เพื่อลดการบาดเจ็บของหอยเปาฮื้อ (Haliotis 
asinina) ในระหวางเตรียมการขนสง โดยทดลองใชนํ้ามันกานพลูกับ
หอยเปาฮื้อที่มีความยาว 2 เซนติเมตร จากสถานีวิจัยฯ เกาะสีชังไป
ยังฟารมเลี้ยง ใหหลุดจากแผนยึดเกาะพบวา อัตราสวนของนํ้ามัน
กานพลู 1.0-1.5 มิลลิลิตร ทําใหกลามเน้ือเทาของหอยเปาฮื้อคลาย
ตัว ลดการเคลื่อนไหว และสามารถแคะออกจากแผนยึดเกาะไดงาย 
โดยกลามเนื้อเทาหอยจะคลายตัวภายในเวลา 4.40 และ 4.19 นาที 
ตามลําดับ หลังจากนั้นลูกหอยฟนกลับสูสภาพปกติภายใน 4.49 และ 
7.10 นาที ตามลําดับ ซ่ึงเปนเวลาที่เหมาะในการคัดเลือกขนาดของ
หอยเปาฮ้ือ ซ่ึงทําใหลดการบาดเจ็บและติดเชื้อได กอนจัดสงไปยัง
ฟารมเลี้ยง 
 
คําสําคัญ : นํ้ามันกานพลู, หอยเปาฮื้อ 
 
1. บทนํา 
 หอยเปาฮื้อ  หรือหอยโขงทะเล  หรือหอยรอยรู  มีชื่ อ
ภาษาอังกฤษวา abalone เปนหอยฝาเดียว ที่อาศัยตามกอนหินแถบ
ชายฝงทะเล จัดเปนอาหารที่อุดมคุณคาโปรตีน มีผูนิยมรับประทาน
กันอยางแพรหลายโดยเฉพาะในโอกาสสําคัญ เน่ืองจากมีความเชื่อ
วาเปนอาหารสิริมงคล ผูบริโภคสวนใหญอยูในประเทศแถบเอเชีย 
เชน ญ่ีปุน เกาหลี จีน ไตหวัน และอีกหลายประเทศในแถบยุโรปและ
อเมริกา ในประเทศญี่ปุนหอยเปาฮื้อ Haliotis discus hannai         
มีราคาประมาณกิโลกรัมละ 2,000-2,400 บาท สวนในประเทศ
อเมริกาหอยเปาฮื้อ H .rufescens มีราคากิโลกรัมละ 1,000-1,650 
บาท หอยเปาฮื้อที่ตลาดตางประเทศตองการมีขนาดประมาณ 7-12 

เซนติเมตร มีนํ้าหนักประมาณ 200-300 กรัม การบริโภคหอยเปาฮื้อ
ในอเมริกามีมูลคาประมาณ 750 ลานบาทตอป ในขณะที่ประเทศใน
เอเชียการบริโภคสูงประมาณ 7,500-10,000 ลานบาทตอป ประเทศ
ที่มีการนําเขาและสงออกในระดับอุตสาหกรรม ไดแก ประเทศญี่ปุน 
นอกจากบริโภคสดแบบเดียวกับปลาดิบแลว ญ่ีปุนยังมีการนําเขาใน
รูปเน้ือสดแชแข็ง แลวนํามาจัดจําหนายเปนผลิตภัณฑในรูปแบบ
หอยกระปอง หอยแปรรูปและสงออกหอยเปาฮ้ือตากแหงไปยัง
ประเทศไตหวันและฮองกง สวนของหอยที่นํามาบริโภคเปนสวนของ
กลามเน้ือเทา หอยเปาฮ้ือที่มีขนาดใหญพบไดในเขตอบอุน นิยม
นํามาทําเปนสเต็ก แลเปนชิ้นบางๆ หรือตัดเปนชิ้นเล็กๆ ประเทศที่
นิยมบริโภคในลักษณะนี้ ไดแก ประเทศไตหวันและฮองกง แตหอย
ในเขตอบอุนมีอัตราการเติบโตชา ทําใหมีราคาคอนขางแพง สวน
หอยเปาฮ้ือขนาดเล็ก สายพันธุที่อาศัยในเขตรอนสามารถนํามา
บริโภคในลักษณะค็อกเทล ซ่ึงประเทศที่นิยมบริโภคหอยขนาดเล็ก
คือประเทศไตหวัน เน่ืองจากมีรสชาติดี ราคาถูกและขนาดเหมาะสม
ในการนําไปปรุงอาหารในงานเลี้ยงตางๆ 
 ผลผลิตสวนใหญของหอยเปาฮ้ือน้ันประมาณ 90% ไดมา
จากการจับจากธรรมชาติโดยใชนักดําน้ํา ในบางประเทศ เชน ญ่ีปุน 
สหรัฐอเมริกา มีการกําหนดและจํากัดปริมาณการจับหอยสําหรับนัก
ดําน้ําแตละคนวาจะสามารถจับไดในปริมาณเทาใด วิธีน้ีเปนการ
จัดการผลผลิตทางการประมงรูปแบบหน่ึง เน่ืองจากผลผลิตตาม
ธรรมชาติมีปริมาณลดนอยลง ในขณะที่ความตองการยังมีมากขึ้น
เร่ือยๆ 
 การเลี้ยงหอยเปาฮ้ือในประเทศไทยไดมีการพัฒนาและ
เพาะเลี้ยงเชิงพาณิชย แตยังไมแพรหลาย เน่ืองจากมีปจจัยหลาย
อยางที่ไมเอื้อตอการเพาะเลี้ยง เชน ตนทุนการผลิต ไดแก คาการ
กอสรางบอคอนกรีต คาแรงงาน คาไฟฟา คาอาหาร รวมทั้ง
ระยะเวลาในการเพาะเลี้ยงจนสามารถจะนําออกไปจําหนายได ตอง
ใชเวลา ประมาณ 24 เดือน ทําใหเกษตรกรทั่วไปยังไมสามารถเลี้ยง
ได ประกอบกับปจจุบันยังไมมีลูกพันธุหอยเปาฮื้อจําหนาย 
 สถานีวิจัยวิทยาศาสตรทางทะเลและศูนยฝกนิสิตเกาะสีชัง   
อําเภอเกาะสีชัง จังหวัดชลบุรี สามารถผลิตลูกหอยไดผลระดับหน่ึง 
และไดสงไปจําหนายยังฟารมในจังหวัดปตตานี แตก็ยังประสบ
ปญหาคือการแคะหอยออกจากแผนยึดเกาะกอนการขนสง ทําให
หอยไดรับบาดเจ็บ และเกิดติดเชื้อจนเปนสาเหตุของการตาย
คอนขางสูง ทําใหมีการคิดคนสารเคมีหลายชนิดเพื่อทําใหหอยท่ี
ตองการขนยายสลบ เพื่อลดอาการบาดเจ็บจากการแคะออกจาก
แผนยึดเกาะและลดความเครียดในระหวางการขนสง แตสารเคมี
เหลานั้นตองนําเขาในราคาสูงมาก ทั้งยังทําใหเกิดสารพิษตกคาง 



เปนอันตรายตอผูบริโภคในแงของสารกอมะเร็ง และเร่ิมมีการทดลอง
ทําใหสัตวนํ้าสลบ เชน การแชนํ้าแข็งใหปลาสลบแตคอนขางมีตนทุน
สูงเชนกัน บางครั้งผูเลี้ยงปลายังคิดเทคนิคเอง เชน ใสแอสไพรินลง
ในนํ้าเพื่อทําใหปลาสลบกอนเคลื่อนยาย จากนั้นเม่ือถึงตลาดสงแลว
จะเปลี่ยนนํ้าใหมเพื่อใหปลาฟนข้ึนมา  
 ตอมามีผูคิดคนและพัฒนาสมุนไพรนํ้ามันกานพลูมาใช
ทดแทนสารเคมีกอพิษ ออกฤทธิ์ ทําใหสัตวนํ้าสลบ เน่ืองจากน้ํามัน
กานพลูเปนนํ้ามันจากธรรมชาติ ปริมาณที่ใชเปนยาสลบมีความ
ปลอดภัยตอผูบริโภค ไรสารตกคางและไมเปนภัยตอส่ิงแวดลอม ทั้ง
ยังมีตนทุนในการผลิตที่ไมสูงนักเม่ือเทียบกับสารเคมีราคาแพงที่ใช
กันโดยทั่วไป 
 กานพลู (Syzygium aromaticum Merr.et Perry) คือ  
ดอกที่ยังไมบานของตนไมชนิดหน่ึงในวงศเมอรเทซีอี (Myrtaceae)  
เชน เดียวกับยูคาลิปตัส ภาคเหนือเรียกจันจ่ี คําวากานพลูมาจาก
ภาษาอาหรับวา Karanaphul ภาษาอังกฤษเรียก Clove มีตนกําเนิด
ในประเทศอินโดนีเซีย ตนกานพลูสูงประมาณ 12.15 เมตร เปนไม
เน้ือแข็ง ไมผลัดใบ ใบเปนรูปหอก ใบออนสีแดงชมพู ดอกกานพลู
ออกเปนชออยูที่ปลายกิ่ง ลักษณะเหมือนดอกชมพู และจะผสมเกสร
ในดอกเดียวกัน ดอกออนมีสีเขียวแลวคอย ๆ จางลง จนเปนสีเหลือง
และสีชมพู ดอกที่บานแลวจะมีสีแดงเขม ผลกานพลูคลายผลหวา มี
เน้ือสีดําเมล็ดน่ิม 
 ดอกกานพลูเปนแหลงนํ้ามันกานพลูที่ดีที่สุดมีนํ้ามันอยูถึง  
16-17 เปอรเซ็นต กานดอกและใบก็มีนํ้ามันเหมือนกันแตมีปริมาณ
นอย นํ้ามันกานพลูเปนนํ้ามันระเหยงาย มีองคประกอบหลักเปนสาร 
ยู จีนอล (Eugenol) อยู ถึง  99 เปอร เซ็นต นํ้ามันกานพลูใชใน
อุตสาหกรรมสบูและเครื่องสําอางผูชาย นํ้าหอม ซอสราคาแพง ของ
ดอง ของแชอิ่ม ผลิตภัณฑเน้ือ นํ้ายาฆาเชื้อโรค ผสมในยาสีฟน 
นํ้ายาฆาเชื้อที่บาดแผลและทันตกรรม สรรพคุณทางยามีฤทธิ์เปนยา
ชาเฉพาะที่ ขับลม และฆาเชื้อโรค ในอุตสาหกรรมยาแผนโบราณ
กานพลูเปนสมุนไพรที่ใชมาก โดยกานพลูมีการขึ้นทะเบียนยาแผน
โบราณไว 1,347 ทะเบียน กานพลูเปนสวนผสมของยาประจําบาน
หลายชนิด เชน ยาหอมแกลม บํารุงหัวใจ ฯลฯ ภูมิปญญาพื้นบานใช
กานพลูอมแกปวดฟน งานวิจัยและพัฒนากานพลู ไดแก การวิจัย
ยาสลบจากกานพลูทดแทนการใชสารเคมีในสัตวนํ้า เชน การขนยาย
สัตวนํ้า เชน ปลา กุง หอย เพื่อการบริโภคสด พบวา การใชนํ้ามัน
กานพลูมีความปลอดภัย ลดความสูญเสียและไมสงผลกระทบตอ
คุณภาพน้ําในบอเลี้ยง ซ่ึงเปนประโยชนในการขนยายสัตวนํ้าชนิด
ตาง ๆ  
 ดังน้ันเพื่อเปนการสงเสริมอุตสาหกรรมสัตวนํ้า โดยเฉพาะ
อยางยิ่งการขนยายลูกหอยเปาฮื้อ ซ่ึงจําเปนตองมีการยายบอในแต
ละชวงอายุ การนําน้ํามันกานพลูมาพัฒนาเปนยาสลบ ทําให
กลามเน้ือหอยคลายตัวและหลุดจากแผนยึดเกาะ โดยที่ไม
จําเปนตองแคะหอยออกจากแผนยึดเกาะทําใหไมเกิดบาดแผล ไมได
รับบาดเจ็บหรือติดเชื้อ ระหวางการขนสง นาจะเปนทางออกในการ
ทําใหลูกหอยไปถึงฟารมเลี้ยงไดอยางปลอดภัยและแข็งแรง 100% 
โดยทําการทดสอบน้ํามันกานพลูที่อัตราสวนตางๆ กันกับหอยขนาด
ความยาว 2 เซนติเมตร เพื่อหาอัตราสวนที่เหมาะสมกับการนําไปใช 
 
 

2. วัสดุอุปกรณและวิธีการ 
 2.1 หอยเปาฮื้อที่ใชในการทดลอง จํานวน 120 ตัว 
 2.2 ภาชนะทดลองเปนอางพลาสติกความจุ 15 ลิตร หัว
ทรายใหอากาศ 1 หัว, วัสดุหลบซอน, นํ้ามันกานพลูปริมาตร 0.25, 
0.50, 1.0 และ 1.5 มิลลิลิตร 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

รูปที่ 1 อุปกรณและเครื่องมือวัด ที่ใชในการทดลอง 
 
 2.3 การทดลอง 
 วางแผนการทดลองโดยเตรียมหอยที่มีความยาวเปลือก
ประมาณ 2 เซนติเมตร ใสภาชนะที่มีนํ้าทะเลกรองอยู ภาชนะละ 10 
ตัว พรอมใสวัสดุใหหอยหลบซอน ลงในภาชนะที่เตรียมไว จํานวน 4 
ชุด งดใหอาหาร 1 วัน กอนการทดลองทําการตรวจวัดคุณภาพน้ํา 
ไดแก อุณหภูมิ ความเค็ม ความเปนกรด-ดาง และปริมาณออกซิเจน
ละลายนํ้า หลังจากนั้นเตรียมนํ้ามันกานพลูใสในขวดพลาสติกใน
อัตราสวน 0.25, 0.5, 1.0 และ 1.5 มิลลิลิตร ตอนํ้า 10 ลิตร พรอมกับ
นํ้าทะเลบางสวน เขยาน้ํามันกานพลูกับนํ้าใหเขากันมากที่สุด เทใส
ในแตละชุดกรทดลอง เร่ิมจับเวลาต้ังแตใสนํ้ามันกานพลูจนถึงหอย
คลายกลามเน้ือเทาและสามารถใชมือแคะจนหลุดออกจากแผนหรือ
วัสดุที่ยึดเกาะเปนระยะเวลาที่ทําใหกลามเนื้อเทาคลายตัว จดบันทึก
ลงในตาราง หลังจากนั้นยายหอยที่กลามเน้ือเทาคลายตัวแลวไปใสใน
ภาชนะใหมในทานอนหงาย (เอาเปลือกลง) เพื่อสังเกตการฟนตัวของ
หอยโดยกําหนดใหเวลาตั้งแตหอยพลิกตัวกลับเอากลามเนื้อเทาลง
เปนระยะเวลาในการฟนตัวของหอย เฝาสังเกตอาการของหอยตออีก 
24 ชั่วโมง ทําการทดลอง 3 ซํ้า 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 2 ภาชนะที่ใสหอยเปาฮื้อ พรอมวัสดุ หลบซอน 
 



 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 3 ระหวางดําเนินการทดลอง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 4   หอยเปาฮื้อที่กลามเน้ือเทาคลายตัว 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 5  หอยเปาฮื้อฟนตัว (สามารถพลิกตัวกลับได) 
 
3. ผลการทดลอง 

1. คุณภาพน้ํากอนการทดลอง พบวา 
 ในอัตราสวนนํ้ามันกานพลู 0.25 มิลลิลิตร มีคาเฉลี่ย

อุณหภูมิของนํ้าที่ 31.19 องศาเซลเซียส ความเค็มที่ 32.00 สวนใน
พันสวน ความเปนกรดดางที่ 7.93 และปริมาณออกซิเจนละลายน้ําที่ 
5.20 มิลลิกรัมตอลิตร 

ในอัตราสวนนํ้ามันกานพลู 0.50 มิลลิลิตร มีคาเฉลี่ย
อุณหภูมิของนํ้าที่ 31.16 องศาเซลเซียส ความเค็มที่ 31.00 สวนใน
พันสวน ความเปนกรดดางที่ 7.73 และปริมาณออกซิเจนละลายน้ําที่ 
5.22 มิลลิกรัมตอลิตร 

ในอัตราสวนนํ้ามันกานพลู 1.0 มิลลิลิตร มีคาเฉลี่ย
อุณหภูมิของนํ้าที่ 31.16 องศาเซลเซียส ความเค็มที่ 31.00 สวนใน
พันสวน ความเปนกรดดางที่ 7.80 และปริมาณออกซิเจนละลายน้ําที่ 
5.19 มิลลิกรัมตอลิตร 

ในอัตราสวนนํ้ามันกานพลู 1.5 มิลลิลิตร มีคาเฉลี่ย
อุณหภูมิของนํ้าที่ 31.19 องศาเซลเซียส ความเค็มที่ 31.00 สวนใน
พันสวน ความเปนกรดดางที่ 7.80 และปริมาณออกซิเจนละลายน้ําที่ 
5.09 มิลลิกรัมตอลิตร (ตารางที่ 1) 

 
 
 

ตารางที่ 1  คุณภาพน้ํา 
 
อัตรา 
สวน 
(ml) 

อุณหภูมิ 
(°C) 

ความเค็ม 
(psu) 

 ความเปนกรดดาง 
  

ออกซิเจน 
mg/l 

0.25 31.19 32.00 7.93 5.20 
0.5 31.16 31.00 7.73 5.22 
1.0 31.16 31.33 7.80 5.19 
1.5 31.19 31.00 7.80 5.09 

 
 2. ผลการทดลอง พบวา 
 ระยะเวลาในการทําใหกลามเนื้อเทาคลายตัวหลังจากหอย
เปาฮื้อไดรับนํ้ามันกานพลูในอัตราสวนตางๆ ดังน้ี 

 ในอัตราสวนนํ้ามันกานพลู 0.25 มิลลิลิตร กลามเนื้อเทา
หอยเปาฮื้อคลายตัวในเวลา 10.41 นาที และสามารถฟนตัวในเวลา 
2.38 นาที  

 ในอัตราสวนนํ้ามันกานพลู 0.5 มิลลิลิตร กลามเนื้อเทา
หอยเปาฮ้ือคลายตัวในเวลา 6.55นาที และสามารถฟนตัวในเวลา 
2.20 นาที  

 ในอัตราสวนนํ้ามันกานพลู 1.0 มิลลิลิตร กลามเนื้อเทา
หอยเปาฮื้อคลายตัวในเวลา 4.40 นาที และสามารถฟนตัวในเวลา 
4.49 นาที  

 ในอัตราสวนนํ้ามันกานพลู 1.5 มิลลิลิตร กลามเนื้อเทา
หอยเปาฮื้อคลายตัวในเวลา 4.19 นาที และสามารถฟนตัวในเวลา 
7.10 นาที (ตารางที่ 2)  
 
ตารางที่ 2 คาเฉลี่ยการคลายตัวของกลามเน้ือเทาของหอยเปาฮื้อ

หลังจากสัมผัสน้ํามันกานพลูและระยะเวลาหลังจากฟนตัว 
 

อัตราสวนของ
นํ้ามันกานพลู 
(มิลลิลิตรตอนํ้า 

10 ลิตร) 

เวลาที่กลามเน้ือ
เทาคลายตัว  

(นาที) 

ระยะเวลาหลังจาก
กลามเน้ือเทาคลายตัว

จนถึงฟนตัว 
(นาที) 

0.25 10.41 2.38 
0.5 6.55 2.20 
1.0 4.40 4.49 
1.5 4.19 7.10 

 

 เม่ือส้ินสุดการทดลองสังเกตลักษณะภายนอกของหอยเปาฮื้อ
เปนเวลา 3 วัน ไมพบความผิดปกติทางกายภาพและมีอัตรารอด 100 
เปอรเซ็นต (รูปที่ 6 และรูปที่ 7) 
 
 

 



ความสัมพันธของสัดสวนน้ํามันกานพลูและ

ระยะเวลาทีก่ลามเนือ้เทาคลายตัว

0
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0.25 0.50 1.00 1.50
สัดสวน

เวลา (นาที)

 
 

รูปที่ 6   ความสัมพันธระหวางอัตราสวนของนํ้ามันกานพลูและ
ระยะเวลาที่กลามเน้ือเทาคลายตัว 

 

ความสัมพันธของสัดสวนน้ํามันกานพลูและ

ระยะเวลาทีห่อยฟนตัว

0
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สัดสวน

เวลา (นาที)

 
 

ภาพที่ 7  ความสัมพันธระหวางอัตราสวนของนํ้ามันกานพลูและ
ระยะเวลาที่หอยฟนตัว 

 

4. สรุปผล 
 ผลจากการศึกษาการหาอัตราสวนที่เหมาะสมในการใชนํ้ามัน
กานพลูที่ทําใหกลามเน้ือเทาของลูกหอยเปาฮื้อคลายตัวพบวา
ระยะเวลาที่ทําใหกลามเน้ือเทาของลูกหอยเปาฮื้อคลายตัวจะ
แปรผกผันกับอัตราสวนของน้ํามันกานพลูที่ใช โดยที่ระดับอัตราสวน
ของนํ้ามันกานพลูสูง มีผลตอการทําใหกลามเน้ือเทาคลายตัวเร็วกวา
ที่ระดับอัตราสวนของนํ้ามันกานพลูต่ํา ในทางตรงกันขามระยะเวลาที่
ใชในการฟนตัวจะแปรผันตามระดับอัตราสวนของนํ้ามันกานพลู โดย
ระดับอัตราสวนของน้ํามันกานพลูต่ํา ลูกหอยจะฟนตัวเร็วกวาการใช
นํ้ามันกานพลูที่ระดับอัตราสวนของนํ้ามันกานพลูสูง ทั้งน้ีการเลือกใช
ระดับอัตราสวนที่เหมาะสมขึ้นอยูกับวัตถุประสงคการนําไปใชงาน 
หลังจากเฝาสังเกตอาการอยางตอเน่ืองเปนเวลา 3 วัน มีอัตรารอด 
100 เปอรเซ็นต 
 

5. ขอเสนอแนะ 
 1. ควรมีการวิเคราะหคาแอมโมเนียในน้ํากอนและหลังการ
ทดลอง 

 2. ควรมีการหาสารตกคางจากน้ํามันกานพลูที่อาจจะเกิดข้ึน
ในลูกหอยเปาฮื้อ 
 3. ควรทดสอบระดับความเปนพิษเฉียบพลัน (LC50) ของ
นํ้ามันกานพลูที่ทําใหลูกหอยตาย 50% ภายใน 24 ชั่วโมง 
 4. ควรศึกษาถึงสารตกคางของน้ํามันกานพลูในหอยเปาฮื้อ
ตอผูบริโภค 
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  การศึกษานี้ไดรับการสนับสนุนทุนการวิจัยจากสํานักงาน
กองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) ใหมาทําการวิจัย ณ หนวยปฏิบัติ 
การวิจัยเทคโนโลยีการเพาะและการเลี้ยงหอยเปาฮื้อไทย สถานีวิจัย
วิทยาศาสตรทางทะเลและศูนยฝกเกาะสีชัง อําเภอเกาะสีชัง จังหวัด
ชลบุรี 
  ขอขอบคุณ อาจารยเอนก โสภณ และครูพี่เลี้ยงทุกทานที่ได
ใหคําชี้แนะในการทําวิจัยและวิเคราะหขอมูล ครูบุเรียม พรมปลัด, ครู
ปริวรรต ฟองออน, ครูสุพรรณยา นิลพัน, และเพื่อนผูเขารวมการวิจัย
ทุกทานที่เปนกําลังใจและใหคําปรึกษา 
  ขอขอบคุณนิสิตฝกงาน นายกาญจนพิพัฒน เลิศอนันตวรกุล 
นายชวิน สถิรเศรษฐวงษ , นายธีรภัทร เดชอิทรนารักษ และ 
นายอรรถรส ธีระวรวงศ จากจุฬาลงกรณมหาวิทยาลัยที่ใหความ
ชวยเหลือในดานการทดลอง 
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